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CropBiotech update และ biofuels supplement เป็นแหลง่รวบรวมขอ้มูล ความรูแ้ละขา่วสาร
ที่เกี่ยวข้องกบัเทคโนโลยีชีวภาพด้านพืชและพลงังานชีวภาพจากท ัว่โลกที่ต ีพ ิมพ์เป็น
ภาษาองักฤษมาลงในเว็บไซดh์ttp://www.isaaa.org/kc/cropbiotechupdate/เป็นประจํา
ทุกสปัดาห ์เพือ่เผยแพร่ขอ้มูลทีท่นัสมยัศูนยข์อ้มูลเทคโนโลยชีวีภาพและความปลอดภยัทาง
ชวีภาพ ไดค้ดัเลอืกขอ้มูลขา่วสาร ดงักลา่วมาแปลและเรยีบเรยีงเป็นภาษาไทยโดยทา่นสามารถ
ตดิตามขอ้มูลขา่วสารดงักลา่วไดท้ีเ่ว็บไซด ์ http://www.safetybio.agri.kps.ku.ac.th/ เป็น
ประจําทกุ 2 สปัดาห ์โดยฉบบัปฐมฤกษเ์ร ิม่ตน้จากขา่วของเดอืนมนีาคม พ.ศ.2551  
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ไขความลบัยนีทีเ่กีย่วขอ้งกบัรสขมในแตงกวาป่า 
 
ขอ้มูลโภชนาการและความปลอดภยัเป็นประเด็นหลกัทีผู่บ้รโิภคใหก้ารยอมรบัอาหารจเีอ็ม 
 
การปรบัปรุงพนัธุถ์ ัว่หวัชา้ง (chickpea) ใหม้ธีาตเุหล็กและสงักะสสีงู 
 
การปรบัปรุงพนัธุแ์ละปกป้องพนัธุเ์ห็ดกระดมุ 
 

ไขความลบัยนีทีเ่กีย่วขอ้งกบัรสขมในแตงกวาป่า 

นักวจัิยจากสถาบันวทิยาศาสตร์เกษตรจนีและมหาวทิยาลัยคาลฟิอรเ์นีย เดวสิ ไดจํ้าแนกยนีทีทํ่าหนา้ทีใ่หร้สขมใน
แตงกวาป่า รสชาตขิมทีพ่บในแตงกวาป่าเชือ่วา่มาจากกระบวนการป้องกันตัวเองของแตงกวาจากศัตรูพชื ขณะทีช่าว
จีนและอนิเดียเชือ่ว่าเป็นยาที่สามารถรักษาอาการเจ็บป่วยเช่นโรคตับได ้การศกึษาแตงกวาป่าไดค้น้พบยีนที่
เกีย่วขอ้งกบัรสชาตขิมนี ้
 
การศกึษาคน้พบยนี 9 ยนีทีเ่กีย่วขอ้งกบักระบวนการสงัเคราะหส์าร cucurbitan C ซึง่สรา้ง cucurbitacin ทีทํ่าใหเ้กดิ
รสขมในแตงกวาป่า จากการตดิตามกระบวนการสรา้ง cucurbitacin พบว่า ม ีtranscription factors 2 ชนดิคอื Bi 
และ Bt ควบคมุการทํางานของยนี 9 ยนีนี ้ซึง่ Bi รับผดิชอบการสรา้ง cucurbitacin ทีใ่บเป็นหลัก สว่น Bt รับผดิชอบ
การสรา้ง cucurbitacin ทีผ่ล จากการคน้พบนี้จะชว่ยปรับปรุงพันธุพ์ชืดว้ยการผลติแตงกวาสําหรับบรโิภคไดม้ากขึน้
และมคีวามสาํคญัในดา้นการแพทย ์
 
อา่นขอ้มลูเพิม่เตมิไดท้ี ่http://www.sciencemag.org/content/346/6213/1084.full. 
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นักวจัิยกลุม่หนึง่จาก Plant Research Institute of Wageningen UR Plant Breeding วางแผนทีจ่ะพัฒนาโดยการ
เพิม่ความตา้นทานใหแ้ก่สายพันธุเ์ห็ดกระดุม หลายปีทีผ่่านมาการสรา้งเห็ดสายพันธุใ์หม่ทําโดยการปรับปรุงและ
เปลี่ยนแปลงเห็ดสายพันธุ์ลูกผสมพันธุ์ไดเ้พียงเล็กนอ้ย สําหรับการพัฒนาครัง้นี้จะทําการปรับปรุงคุณภาพและ
ผลผลติตลอดจนการเกดิโรคของเห็ดกระดมุ แตม่รีสชาตแิละลกัษณะเหมอืนเดมิ 

 
นักวจัิยจาก Wageningen แนะนําใหใ้ชส้ปอร์เดีย่วทีไ่ม่เป็นหมันในการพัฒนาสายพันธุใ์หม่ของเห็ดกระดุม การใช ้
วธิกีารดดัแปลงพันธกุรรมในการปรับปรุงพันธุเ์ห็ดกระดมุจะชว่ยใหส้ามารถเพิม่ลกัษณะใหม่ทีม่าจากสายพันธุป่์าซึง่จะ
ใชเ้วลานอ้ยและประหยัดมากกว่า โครงการวจัิยไดจั้ดทําขึน้เพื่อแสดงถงึความจําเป็นในการใชเ้ทคโนโลยีนี้และ
สนับสนุนความจําเป็นในการปรับปรุงพันธุแ์ละปกป้องพันธุเ์ห็ด  
 
อา่นเพิม่เตมิที ่http://www.wageningenur.nl/en/newsarticle/New-button-mushroom-varieties-need-
better-protection.htm 

ขอ้มูลโภชนาการและความปลอดภยัเป็นประเด็นหลกัทีผู่บ้รโิภคใหก้ารยอมรบัอาหารจเีอ็ม 

งานวจัิยใหมดํ่าเนนิการโดย North Carolina State University (NCSU) และ University of Minnesota (UM) แสดง
ใหเ้ห็นวา่ ผูบ้รโิภคสว่นใหญจ่ะยอมรับอาหารดดัแปลงพันธกุรรม (GM) และนาโนเทคโนโลย ีตอ่เมือ่อาหารเหลา่นัน้มี
คณุคา่ทางโภชนาการเพิม่ขึน้และมกีารตรวจสอบเรือ่งความปลอดภัย 
  
การวิจัยดําเนินการสํารวจกลุ่มตัวอย่างผูบ้ริโภคในสหรัฐ 1,117 รายพบว่า พวกเขาเต็มใจจะซื้ออาหารที่มี
สว่นประกอบของ GM และนาโนเทคโนโลย ีและจากการสํารวจยังพบอกีวา่ จะมกีารซือ้อาหารทีม่สีว่นประกอบของ 
GM และนาโนเทคโนโลยก็ีต่อเมือ่อาหารเหล่านัน้มคีุณค่าทางโภชนาการเพิม่ขึน้ มรีสชาตดิขี ึน้ มคีวามปลอดภัย 
หรอืไมก็่อาหารนัน้มกีระบวนการผลติทีเ่ป็นมติรกบัสิง่แวดลอ้ม 
 
นักวจัิยแบง่กลุม่ตวัอยา่งผูบ้รโิภคไดเ้ป็น 4 กลุม่ ประกอบดว้ย 
  
• 18% คอืกลุ่มทีป่ฏเิสธเทคโนโลยสีมัยใหม่ ไม่ซือ้อาหารดัดแปลงพันธุกรรม (GM) และนาโนเทคโนโลยไีม่ว่า

กรณีใดก็ตาม 
• 19% คอืกลุม่ทีเ่ปลีย่นใจกลับมายอมรับเทคโนโลย ีจะซือ้อาหารดัดแปลงพันธุกรรม (GM) และนาโนเทคโนโลยี

ถา้พวกเขาไดรั้บประโยชนแ์ละความปลอดภัยจากผลติภัณฑเ์หลา่นัน้ 
• 23% คอืกลุ่มทีมุ่่งเนน้ราคา การตัดสนิใจซือ้อาหารเนน้ทีร่าคาเป็นหลัก โดยไม่คํานึงว่าอาหารนั้นเป็นอาหาร

ดดัแปลงพันธกุรรม (GM) และนาโนเทคโนโลย ี
• 40% คอืกลุม่ทีเ่นน้ประโยชน์ จะซือ้อาหารดัดแปลงพันธุกรรม (GM) และนาโนเทคโนโลยก็ีตอ่เมือ่อาหารนัน้มี

คณุคา่ทางโภชนาการเพิม่ขึน้และมคีวามปลอดภัย 
 
อา่นขอ้มลูเพิม่เตมิและอา่นขา่วของ NCSU ไดท้ี ่http://news.ncsu.edu/2014/12/kuzma-tech-food-2014/. 
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ถั่วหัวชา้งเป็นถั่วอกีชนิดหนึ่งทีน่ิยมบรโิภคในโลก โดยเฉพาะอย่างยิง่ในประเทศกําลังพัฒนา พืชชนิดนี้ใหโ้ปรตนี
หลายชนดิ คาร์โบไฮเดรต และแร่ธาตุ จากความตอ้งการเหล่านี้ การพัฒนาถั่วเขยีวจงึมุ่งเนน้ทีก่ารเพิม่ผลผลติและ
ปรับปรุงความตา้นทานต่อสภาพแวดลอ้มทีไ่ม่เหมาะสมทีเ่กดิจากสิง่มชีวีติและไม่มชีวีติ แตยั่งไม่พบการพัฒนาสาย
พันธุถ์ั่วหัวชา้งใหม้แีร่ธาตเุพิม่ขึน้ จงึทําใหม้กีารศกึษาของนักวจัิยจากศนูยพั์ฒนาพชื University of Saskatchewan   
  
นักวจัิยใชพั้นธกุรรมของถั่วหัวชา้งทีห่ลากหลายจากทีม่อียูใ่นสถาบนัทัง้หมด 94 สายพันธุ ์นักวจัิยคน้หาความผันแปร
และจําแนกตําแหน่ง SNP ทีเ่กีย่วขอ้งกบัการสะสมธาตเุหล็กและสงักะสใีนเมล็ด 
  
จากการศกึษา SNP 8 ตําแหน่งพบวา่ germplasm ของเมล็ดถั่วหัวชา้งมคีวามผันแปรของความเขม้ขน้ธาตเุหล็กและ
สงักะส ีผลการวจัิยมคีวามจําเป็นในการนํามาประยุกตใ์ชก้ับการปรับปรุงพันธุด์า้นโมเลกลุ เพือ่ปรับปรุงพันธุใ์หเ้มล็ด
ถั่วหัวชา้งมธีาตเุหล็กและสงักะสสีงูขึน้ 
 
อา่นขอ้มลูงานวจัิยเพิม่เตมิที ่http://www.nrcresearchpress.com/doi/full/10.1139/gen-2014-
0108?src=recsys#.VH0hlTGUdZ8 
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